


LE COUP DE FOUDRE
Cocktail de bienvenue 

Bulles d´hibiscus

LE CHOC DES SENS
Entrées

Raviolis aux crevettes et au basilic thaïlandais avec sauce au curry jaune
   

UN DÉLICE QUI  CONQUIT
Poisson

Sole à la sauce béarnaise au yuzu et à l’estragon, pommes de terre noisette
    

SAVEUR INTENSE
Viande

Faux-filet rossini
    

PURE PASSION
Dessert

Semifreddo au chocolat blanc
, sauce à la réglisse rouge et gelée d’amaretto

     

BAISERS ÉTERNELS
Cocktail d´adieu

“Cocktail passion rouge”

 VIN

Vin blanc: 20 de abril. Verdejo. D.O. Rueda
Vin rouge: Vilicus crianza. Tempranillo. D.O. Rioja 
Vin rosé: Pavina. Pinot Noir. V.T. Castilla y León

75€
Per personne (TTC) 


