
dîner du‌
RÉVEILLON DU NOUVEL AN‌



Coupe de Champagne de bienvenue accompagnée‌ ‌
d’un taco de saumon fumé à la confiture de tomates‌ ‌

et de nos Gildas du Marquis‌

VIN & BOISSONS‌

André Clouet Chalky, D.O. Champagne‌
Vin blanc Viña Caeira sur lies, D.O. Rías Baixas‌

Vin rouge Taberner, D.O. V.T. Cádiz‌
Vin doux Ximénez Spínola Delicado, D.O. Jerez‌

Eau, boissons sans alcool et café inclus‌

Parfait de mangue, sabayon au chocolat blanc‌ ‌
et génoise au thé m‌atcha‌

Pâtisseries de Noël‌

Raisins de la chance‌

PAUSE SUCRÉE‌

Réveillon du Nouvel An‌

270€‌
Par personne. TTC.‌ ‌

20h00‌

Jambon ibérique de bellota 100% de la Sierra de Huelva‌

Nougat doré mudéjar de foie gras sur pain d’épices‌

Crème de homard avec son médaillon et caviar de Riofrío‌

Loup rôti au beurre blanc,‌ ‌
poivre rose et mini-légumes rôtis‌

Sorbet mandarine au vodka‌

Épaule d’agneau de lait glacée au miel de romarin‌ ‌
et pommes de terre rôties

 ‌À PARTAGER…‌


