
MENÚ DEGUSTACIÓN 
EL MARQUÉS

El Marqués tasting menu
Menu dégustation El Marqués



MARIDAJE · BEBIDAS

PRINCIPALES

Tarta fina de manzana con
helado de vainilla

Fresas con agua de azahar, 
espuma de yogur y crumble de cacao

Rodaballo salvaje a la parrilla 
con salsa Bilbaína y verduras baby

POSTRES

Sorbete de melón y ron

Croqueta cremosa de jamón ibérico 
con velo de panceta ibérica y emulsión de Sriracha

ENTRANTE

Vino blanco Finca Calvestra. Merseguera. V.P El Terrazo
Vino tinto Barbazul tintilla. Tintilla de Rota. D.O VT Cádiz

Vino dulce Delicado Ximénez Spinola D.O Jerez
Cava Tantum Ergo. Chardonnay, Pinot Noir. Cava

 Servicio de café incluido 

Solomillo de ternera 
con trinxat de patata y jugo de carne

APERITIVOS

Alcachofas con cremoso de berenjena,
 aceite de trufa y togarashi

Tataki de atún rojo de Almadraba 
con trigo salteado, calabaza y alga wakame

189€/pax
IVA incluido  



PAIRING · DRINKS

MAIN COURSES

Fine apple tart with
vanilla ice cream 

Strawberries with orange blossom
water, yogurt foam and cocoa crumbel

Grilled wild turbot with Bilbaína
sauce and baby vegetables 

DESSERTS

Melon and rum sorbet

Iberian ham creamy croquette with a crunchy
iberian fat layer and Sriracha sauce

STARTER 

White wine Finca Calvestra. Merseguera. V.P El Terrazo
 Red wine Barbazul tintilla. Tintilla de Rota. D.O VT Cádiz

Dessert wine Delicado Ximénez Spinola D.O Jerez
Cava Tantum Ergo. Chardonnay, Pinot Noir. Cava

 Coffee service included

Beef sirloin with smashed potatoes
and meat sauce

APPETIZERS 

Grilled artichokes with mashed
aubergine, truffle oil and togarashi

Almadraba red tuna tataki with sautéed
wheat, pumpkin, and wakame seaweed

189€/pax
VAT included



ACCORD METS VINS · BOISSONS

PLATS PRINCIPAUX

Tarte fine aux pommes
avec glace à la vanille

 Fraises à l’eau de fleur d’oranger,
nuage de yaourt et crumble de cacao

Turbot grillé avec sauce Bilbaína
et petits légumes

DESSERTS

Sorbet de melon et rhum

Croquette crémeuse de jambon ibérique, voile de
lard ibérique et émulsion de Sriracha

ENTRÉE

Vin blanc Finca Calvestra. Merseguera. V.P El Terrazo
 Vin rouge Barbazul tintilla. Tintilla de Rota. D.O VT Cádiz

Vin doux Delicado Ximénez Spinola D.O Jerez
Cava Tantum Ergo. Chardonnay, Pinot Noir. Cava

Service de café inclus

Faux-filet de boeuf avec purée de
pommes de terre et sauce à la viande

MISE EN BOUCHE

Artichaut grillé avec purée d'aubergine,
huile de truffe et togarashi

Tataki de thon rouge d'Almadraba avec
blé sauté, potiron et algues wakame

189€/pax
TTC


