
Menú / Menu 
“Noche de Pescaíto”

El pescaíto andaluz no se come; se celebra. 
The Andalusian ‘pescaíto’ is not just eaten; it’s celebrated. 

Le ‘pescaíto’ andalou ne se mange pas ; il se célèbre.



 

Surtido de ibéricos de la Sierra de Huelva
Assortment of iberian cured meats from the Sierra de Huelva

Assortiment de charcuteries ibériques de la Sierra de Huelva

Selección de quesos andaluces
Selection of Andalusian cheeses

Sélection de fromages andalous

Gambas de Huelva  
Prawns from Huelva

Crevettes de Huelva

Tosta de chicharrón en aceite de oliva
Chicharrón toast in olive oil
Toast de chicharrón à l’huile d’olive

Tortilla de patatas con hierbabuena
Potato omelette with peppermint
Omelette de pommes de terre à la menthe

Ensaladilla tradicional con atún y cebolla crujiente
Traditional salad with tuna and crispy onion

Salade traditionnelle au thon et oignons croquants

Bandeja de Pescaíto Frito 
Tray of Pescaito Frito 

Plateau de Pescaito Frito

Tocino de cielo al estilo del marqués
El Marqués style tocino de cielo

Tocine de cielo El Marqués

Incluye: 1 jarra de Rebujito 
Includes: 1 jar of Rebujito

Inclus : 1 pichet de Rebujito

59€  
PERSONA  / PERSON / PERSONNE


