
CARTA DE RESTAURANTE
RESTAURANT MENU 

CARTE DU RESTAURANT





ENTRANTES | STARTERS | ENTRÉES 

Anchoa del Cantábrico 00 sobre pan cristal, tomate triturado y flor de sal  12€
00 Cantabrian anchovy served with glass bread, crushed tomato and flower of salt 
Anchois de la mer Cantabrique 00 sur pain de cristal, tomate concassée et fleur de sel

    

Jamón ibérico 100% de bellota, de la Sierra de Huelva (100gr) 34€
Iberian ham 100% acorn from Huelva (100gr)
Jambon ibérique 100% élevage aux glands, de Huelva (100 gr)

Selección de quesos andaluces con mermelada de naranja (160gr)     18€
Andalusian cheese selection, garnished with orange jam (160g)
Sélection de fromages andalous, accompagnés de confiture d’orange (160g)

    

Carabinero a la parrilla con salsa holandesa 55€
Grilled shrimp with hollandaise sauce 
Gambon écarlate grillé avec sauce hollandaise

      

Alcachofas asadas con cremoso de berenjenas, trufa y togarashi 22€
Roasted artichokes with mashed aubergine, truffle and togarashi 
Artichauts rôtis avec crème d’aubergines, truffe et togarashi

   

Ensalada de vieiras, hortalizas y vinagreta de su coral  23€
Scallop salad, vegetables and dressing of its coral
Salade de coquille Saint-Jacques, légumes et vinaigrette de son corail

   

Croquetas cremosas de jamón ibérico, velo de panceta ibérica     15€
y emulsión de Sriracha (4 unidades) 
Iberian ham creamy croquettes with a crunchy iberian fat layer and Sriracha sauce (4 units)
Croquettes crémeuses de jambon ibérique, voile de lard ibérique et émulsion de Sriracha (4 pièces)

     

Servicio de pan / Bread Service / Service de pain 2,5€



PESCADOS | FISHES | POISSONS

Lubina salvaje frita en adobo andaluz, pico de gallo y cremoso de aguacate  26€
Andalusian style fried wild seabass, pico de gallo and creamy avocado sauce
Bar sauvage frit dans une marinade andalouse, pico de gallo et sauce crémeuse à l’avocat
       

Ceviche de corvina con leche de tigre, boniato y rocotto  24€
Seabream ceviche with tiger’s milk, sweet potato and rocotto (hot pepper)
Ceviche de bar avec lait de tigre, patate douce et rocotto (piment)

     

Lenguado asado con mantequilla de avellana y verduras a la parrilla  27€
Roasted sole with hazelnut butter and grilled vegetables
Sole rôtie au beurre de noisette et légumes grillés

     

Tataki de atún rojo de Almadraba, salteado de trigo con calabaza y alga wakame  30€
Almadraba red tuna tataki with grill wheat, pumpkin and wakame seaweed
Tataki de thon rouge Almadraba, blé sauté au potiron et aux algues wakame

         



CARNES | MEATS | VIANDES

Paletilla de cordero asada, cremoso de zanahoria y trinxat de patata 24€ 
Roast lamb shoulder with mashed carrots and potatoes
Épaule d’agneau rôti, crème de carottes et trinxat de pomme de terre
    

Solomillo de ternera, compota de ajos tiernos y patata asada 32€  
Beef sirloin with garlic compote and roasted potatoes
Entrecôte de bœuf, compote d’ails tendres et pommes de terre rôties
     

Presa ibérica cocinada a baja temperatura, cremoso de queso Payoyo,  26€
bimi salteado y crumble ibérico   
Iberian pork shoulder cooked at low temperature, Payoyo cheese, grill bimi and Iberian crumble
Presa ibérique cuite à basse température, crémeux de fromage Payoyo, bimi sauté et crumble ibérique

      

Raviolis de perdiz, angula de monte y cacao  26€  
Partridge ravioli with wild mushroom and cocoa
Raviolis de perdrix avec champignons sauvages et cacao

       



POSTRES | DESSERTS | DESSERTS

Tiramisú deconstruido con gel de jengibre 8,50€
Deconstructed tiramisu with ginger gel 
Tiramisu déconstruit et gel de gingembre

       

Tarta cremosa de quesos de la Vega de Sevilla con salsa de arándanos 15€
La Vega de Sevilla creamy cheesecake with blueberries sauce
Tarte aux fromages de la Vega de Sevilla et coulis aux myrtilles

       

Parfait de chocolate con mousse de frutos rojos y crumble de cacao 7€
Chocolate parfait with red fruit mousse and cocoa crumble
Parfait au chocolat avec mousse de fruits rouges et crumble au cacao

       

Tarta fina de manzana con helado de vainilla 7€
Fine apple tart with vanilla ice cream 
Tarte fine aux pommes et sa glace à la vanille

       

Naranja con almíbar de canela, azahar y pistachos 7€
Fresh orange with cinnamon syrup, orange blossom and pistachios
Orange préparée avec  sirop de cannelle, fleurs d’oranger et pistaches
  



Gluten I Gluten I Gluten

Huevos I Eggs I Oeuf

Frutos con cáscara I Tree Nuts I Fruits à coques

Pescado I Fish I Poisson

Lácteos I Dairy I Lait

Moluscos I Mollusks I Mollusques

Apio I Celery I Céleri

Crustáceos I Crustaceans I Crustacés

Sulfitos I Sulfites I Sulfites

Cacahuetes I Peanuts I Arachides

Soja I Soy I Soja

Mostaza I Mustard I Moutarde

Sésamo I Sesame I Sésame

Altramuces I Lupins I Lupins

Si tiene cualquier alergia o intolerancia,    
por favor consulte con nuestro personal

If you have any allergy or intolerance, please ask our staff

Si vous avez des allergies ou intolérances, merci de bien 
vouloir en informer notre personnel

I.V.A incluido I VAT included I TTC



Santiago, 31.
41003 Sevilla
palaciovillapanes.com

concierge@palaciovillapanes.com
T. + 34 954 502 063
F. + 34 954 502 065


