
CENA DE
NOCHEBUENA



195€
Por persona. IVA incluido.

CENA DE NOCHEBUENA

Copa de bienvenida

Jamón 100% ibérico D.O Sierra de Huelva

Gambas blancas de Huelva

Crema templada de centollo 
con tartar de langostinos y caviar de Riofrío 

Lubina salvaje a la parrilla 
con salsa de espárragos blancos y verduras baby  

Sorbete de mandarina y vodka 

Taco de cochinillo lechal 
con tatin de calabaza, cremoso de foie gras y ajo

Parfait de chocolate blanco, 
mousse de pistacho y bizcocho de ruibarbo 

Café con mignardises

BODEGA
Tantum Ergo Brut Nature D.O Cava 

Vino blanco Finca Calvestra D.O V.P El Terrazo 
Vino tinto Pago de Capellanes D.O Ribera del Duero
 Vino dulce Delicado – Ximénez Spínola D.O Jerez



Menú degustación Navidad
Christmas gastronomic menu 
Menu gastronomique de noël



APERITIVOS / APPETIZERS / APÉRITIFS

Croqueta cremosa de jamón ibérica, velo de panceta y emulsion de Sriracha
Iberian ham creamy croquette, pancetta veil and Sriracha emulsion 

Croquette crémeuse de jambon ibérique, voile de bacon et émulsion Sriracha

Corazón de alcachofa con cremoso de berenjena y togarashi
Artichoke heart with creamy eggplant and togarashi

Cœur d’artichaut avec crème d’aubergine et togarashi

ENTRANTE / STARTER / ENTRÉE 

Tataki de atún rojo con salteado de trigo y cremoso de calabaza
Red tataki with sautéed wheat and creamy pumpkin

Tataki de thon rouge avec blé sauté et crème de potiron

PRINCIPALES / MAIN COURSES / PLATS PRINCIPAUX

Rodaballo a la parrilla con salsa bilbaína y verduras baby
Grilled turbot with Bilbao sauce and baby vegetables  

Turbot grillé avec sauce Bilbao et petits légumes

Solomillo de ternera con trinxat de patata y jugo de carne
Beef sirloin steak with potato trinxat and meat juice 

Entrecôte de bœuf avec trinxat de pommes de terre et jus de bœuf

POSTRE / DESSERT

Tarta fina de manzana con helado de vainilla
Fine apple tart with vanilla ice cream   

Tarte fine aux pommes avec glace à la vanille

Fresas con agua de azahar, espuma de yogur y crumble de cacao
Strawberries with orange blossom water, yogurt foam and cocoa crumble  

Fraises à l’eau de fleur d’oranger, mousse de yaourt et crumble au cacao

- 110€  -
IVA incluido / Vat Included / TTC


