
MENU DU 
RÉVEILLON DE NOËL



165€
Par personne. TTC.

MENU DU RÉVEILLON DE NOËL 

Verre de bienvenue

Nougat de foie Mudéjar, pomme rôtie, 
mangue et perle d’ huile d’olive

Jambon ibérique

Crevettes blanches de Huelva

Dorade royale au Beurre Blanc,
poivre rose et pointes d’asperges

Filet de bœuf sauce Périgueux, 
pommes de terre au romarin et trompettes de la mort

Parfait au chocolat, fruit de la passion,
et biscuit à la pistache Golden Hill

Café et mignardises

CAVE

Cava Juvé & Camps Réserve de la famille Brut Nature
Vin blanc La vid del Vivo, D.O Bierzo

Vin rouge Pago de Capellanes, D.O Ribera del Duero
Vin doux délicat - Ximénez Spinol



MENU 
DE NOËL



MENU DE NOËL (1)

À PARTAGER

Assortiment de charcuterie andalouse

Croquettes de queue de taureau

Sélection de fromages andalous 

ENTRÉE INDIVIDUELLE

Oeuf crunch 

PL AT PRINCIPAL AU CHOIX 

Filet de bœuf, crème de pommes de terre violette et champignons de saison  
ou

Morue rôtie au pil-pil et cake aux olives de Kalamata

DESSERT

Tarte aux pommes et glace à  la vanille

Petits gâteaux de Noël

CAVE 

Vin blanc La Carmina D.O Rías Baixas  
Vin rouge Gómez Cruzado D.O Rioja 

Eau, boissons fraîches, bière, café et thé

65€
Par personne. TTC.



MENU DE NOËL (2)

À PARTAGER

Jambon ibérique de la Sierra de Huelva

Croquettes de queue de taureau

Sélection de fromages andalous

ENTRÉE INDIVIDUELLE

Salade de perdrix marinée

PL AT PRINCIPAL AU CHOIX 

Joue de veau glacée, mini-carottes et champignons de saison
ou

Bar sauvage à la crème de safran, palourdes et oignons glacés

DESSERT

Parfait au chocolat et mûres

Petits gâteaux de Noël

CAVE 

Vin blanc La Carmina D.O Rías Baixas  
Vin rouge Gómez Cruzado D.O Rioja 

Eau, boissons fraîches, bière, café et thé

75€
Par personne. TTC.



MENU DE
FIN D’ ANNÉE



235€
Par personne. TTC.

MENU DE FIN D´ANNÉE

Verre de bienvenue

Huître avec caviar, beurre Bordier 

Homard meunière et crème de pommes de terre vitelotte

Turbot sauvage grillé, infusion de céleri-rave, 
palourdes et petits légumess

Filet de bœuf sauce Périgueux, 
pommes de terre au romarin et trompettes de la mort

Savarin aux fraises, feuille d’amandier et sablé breton au cacao

Café et mignardises

CAVE

Champagne Veuve Clicquot Yellow Label Brut
Vin blanc La Vid del Vivo, D.O Bierzo

Vin rouge Pago de Capellanes, D.O Ribera del Duero
Vin doux délicat - Ximénez Spinola, D.O Jerez



MENU DE NOËL
POUR LES ENFANTS



45€

MENU DE NOËL

ENTRÉE 

Croquettes de jambon ibérique

PL AT PRINCIPAL À  CHOISIR À  L’AVANCE ENTRE 

Steak d’aloyau de bœuf avec frites
ou

Colin grillé avec concassé de tomates
ou

Blanc de poulet grillé avec légumes sautés

DESSERT

Brownie au chocolat et glace à la vanille

BOISSONS

Eau, rafraichissements et jus de fruits

Par personne. TTC.


