
RÉVEILLON DE NOËL‌
MENU DU‌



Cappuccino de cèpes et jambon ibérique‌

Bonbon d’épinards au fromage bleu‌

Croquette de cecina‌

Soupe de fruits de mer et poissons de roche‌

Turbot, crème d’asperges vertes et coques‌

Royal de poulet pitu caleya aux prunes et aux noisettes‌

D.O. Valdeorras Neno de Viña Somoza 2024‌
V.T. Cádiz Luis Pérez Garum 2022‌

D.O. Penedès At Roca Brut Nature Reserva 2023‌

Eau minérale, café et infusions‌

Assortiment de mantecados et de nougats de notre atelier‌

Tarte mousseline au turrón et glace à l’ananas rôti‌

RÉVEILLON DE NOËL‌

92€‌
Par personne. TTC‌

SÉLECTION DE VINS‌



MENU DE‌
NOËL‌



Douceur de la mer

Tartare de betterave et sardine fumée

Crème de crustacés‌

Carpaccio de poulpe, crème de pomme de terre
“revolcona” et micro-pousses‌

Pagre, jus torréfié de ses arêtes et pomme de terre aux agrumes‌

Roastbeef de veau asturien, parmentier et demi-glace‌

D.O. Ribeiro Valdesouto 2024‌
D.O. Ribera del Duero Damana 5 2023‌

D.O. Penedès At Roca Brut Nature Reserva 2023‌

Eau minérale, café et infusions‌

Assortiment de mantecados et de nougats de notre atelier‌

Pain perdu de “roscón” caramélisé, croustillant à l’orange
et à la fleur d’oranger, glace à la crème‌

87€‌
Par personne. TTC‌

SÉLECTION DE VINS‌

NOËL


