
 ‌RÉVEILLON DU ‌NOUVEL AN‌
MENU DU‌



Tartare de crevettes croustillantes‌
Consommé de pitu et truffe melanosporum‌

Riz croustillant aux fromages asturiens‌
Anémones de mer et sauce hollandaise aux oursins‌

Coulant de champignons sur soupe de foie et‌ caviar fumé‌

Loup de mer, beurre de fruit de la passion, algues et mousse de mer‌

Civet de cerf aux petits légumes de curry rouge et pain à la menthe‌

247€‌
Par personne. TTC‌

Raisins de la chance‌
Soirée dansante et open bar jusqu’à 3h, avec cotillon‌

Mojito de yuzu et citron vert‌

Chocolat 70%, terre de fraise effervescente et glace fraise-crème‌

Assortiment de mantecados et nougats de notre atelier‌

D.O. Rías Baixas La Mar 2021‌
D‌.O. Ribera del Duero Pago de Carraovejas 2022‌

A‌.O.C. Champagne Bollinger Special Cuvée‌

Eau minérale, café et infusions‌

SÉLECTION DE VINS‌

 ‌RÉVEILLON DU ‌NOUVEL AN‌


