
MENÚ DEGUSTACIÓN PIENZU
PIENZU TASTING MENU 

MENU DÉGUSTATION PIENZU



ENTRANTE / STARTER /ENTRÉE

Canelones de Pitu Caleya con espuma de queso ahumado Los Caserinos y setas de temporada
Free-range Pitu Caleya chicken cannelloni with Los Caserinos smoked cheese foam and seasonal mushroom
Cannelloni de Pitu Caleya, écume de fromage fumé Los Caserinos et champignons de saison

Pescado del día de nuestra rula
Fish of the day from our �sh market
Poisson du jour de la criée

 

PESCADO / FISH / POISSON

CARNE / MEAT / VIANDE

Suprema de ternera asturiana IGP con ñoquis de queso Gamoneu D.O. y microensalada de brotes ecológicos
Asturian veal supreme IGP with Gamoneu D.O. cheese gnocchi and organic microgreens salad
Suprême de veau asturien IGP avec gnocchis au fromage Gamoneu D.O. et micro-salade de jeunes pousses biologiques

PETIT FOURS / PETIT FOURS / PETIT FOURS 

Agua mineral, pan y café incluidos
Mineral water, bread, and co�ee included 
Eau minérale, pain et café inclus

POSTRE / DESSERT / DESSERT

Aperitivos del chef 
Chef's appetizers
Amuse-bouches du chef

APERITIVOS / APPETIZERS / AMUSE - BOUCHES

Wild berries from our surroundings: strawberry and tonka bean ganache, blackberry and violet ice cream, blueberry
am, and walnut soil
Fruits sauvages de notre terroir : ganache fraise et fève tonka, glace mûre-violette, con�ture de myrtille et terre de noix

Frutos silvestres de nuestro entorno. Ganache de fresa y haba tonka, helado de mora y violeta, mermelada
de arándano y tierra de nuez



Maridaje: 29€ por persona (I.V.A incluido) 
Pairing: €29 per person (VAT included) 
Accord mets et vins : 29€ par personne (TTC)

Última reserva para pedir menú degustación: Horario de comidas 14:30h / Horario de cenas 21:00h.
Last order time for the tasting menu: Lunch time 2.30pm / Dinner time 9.pm
Dernier carat pour réserver le menu dégustation: 14h30 pour le déjeuner / 21h00 pour le dîner

Este menú se ofrecerá a mesa completa
�e same menu will be o�ered for the entire table
Le même menu sera proposé pour l'ensemble de la table

PVP  52€ 
IVA INCLUIDO (sin bodega)  
VAT INCLUDED (excluding wine cellar) 
TTC (vin non inclus)



Por favor infórmenos de cualquier intolerancia y para más detalles, 
pregunte por los platos que contienen alérgenos. 

I.V.A incluido. 

Please inform us of any intolerance and for more details, 
ask about the dishes that contain allergens. 

VAT included.

Veuillez nous indiquer si vous avez des allergies ou restrictions alimentaires. 
Pour plus d’informations, consultez notre personnel qui vous indiquera les 

plats contenant des allergènes. TTC.

Gluten · Gluten · Gluten

Huevos · Eggs · Oeuf

Frutos con cáscara · Tree Nuts · Fruits à coques

Pescado · Fish · Poisson

Lácteos · Dairy · Lait

Moluscos · Mollusks · Mollusques

Apio · Celery · Céleri

Crustáceos · Crustaceans · Crustacés

 · 

Cacahuetes · Peanuts · Arachides

Soja · Soy · Soja

Mostaza · Mustard · Moutarde

Sésamo · Sesame · Sésame

Altramuces · Lupins · Lupins




