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MENU DEGUSTACION
Aperitivos del chef
O
ENTRANTE

Sopa de cebolla con migas de maiz, yema de

gallina ecoldgica y crujiente de chiles - @@
PRINCIPALES

Curry de verduras de nuestro huerto

y arroz salvaje - O@@
Puntalette de setas de temporada y trufa - @ @

POSTRES

Manzana asada, hojaldre de nuestro obrador
y sidra de hielo - OO@

(o)

Petits fours

Agua, pan y café incluidos

49€ IVA incluido
Maridaje: +28€ IVA incluido
Ultima reserva para pedir ment degustacion:
14:30h (comidas) y 21:00h (cenas)

Este ment se ofrecera a mesa completa.
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S FROM OUR GARDEN
Chef's appetizers
O
STARTER

Onion soup with corn crumbs, organic

hen's egg yolk and chilli crisp - @@
MAIN COURSES

Vegetable curry from our garden
and wild rice - 0@ ®

Seasonal mushroom and truffle puntalette - @ @

DESSERT

Baked apple, puff pastry from our
workshop and ice cider 00 @

(o)

Petits fours

Water, bread and coffee included

49€ VAT included
Pairing: +28€ VAT included
Last order time for the tasting menu:
2.30pm (Lunch time) and 9.pm (dinner time)

This menu will be served to the entire table.
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MENU DEGUSTATION

) DU POTAGER

Amuse-bouches du chef

ENTREE

Soupe a I'oignon avec migas de mais, jaune d'ceuf

de poule bio et croustillant au piment @ @ @

PLATS PRINCIPAUX

Curry de légumes de notre jardin

et riz sauvage - O@®
Puntalette de champignons de saison et de truffes - @ €
DESSERT
Pomme au four, pate feuilletée de notre
atelier et cidre de glace - 0@

O

Petits fours

Eau, pain et café inclus

49€ TTC
Accord mets et vins: +28€ TTC
Dernier carat pour réserver le menu dégustation:
14h30 (déjeuner) et 21h00 (diner)

Ce menu sera proposé a I'ensemble de la table.




(@ Gluten I Gluten I Gluten

@ Huevos I Eggs I Oeuf

@ Frutos con cascara I Tree Nuts I Frudts a coques

@ Pescado I Fish I Poisson

@ Lacteos I Dairy I Lait

@ Moluscos I Mollusks I Hollusques
Apio I Celery I Céler:
Crustaceos I Crustaceans I Crustacés
Sulfitos I Sulfites I Sulfites
Cacahuetes | Peanuts I Arachides

w Soja I Soy I Sgja
Mostaza | Mustard I Moutarde
Seésamo I Sesame 1 Sésame

Altramuces I Lupins | Zupins
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Si tiene cualquier alergia o intolerancia, por favor consulte con nuestro personal
Please inform us of any intolerance and for more details, ask about the dishes that contain allergens

Sivous avez des allergies ou intolérances alimentaires, merci de bien vouloir en informer notre personnel



