PALACIO
LUCES

MENU DE
NOCHEBUENA




MENU NOCHEBUENA

Bombdn de queso cueva de Llonin y miel
Macaron de brandada de bacalao y aceituna negra

Tartaleta de steak tartare
0

Gazpachuelo tibio de mejillones
con gamba roja marinada

Cr o

Rubiel en caldo corto de berberechos
y texturas de espdrragos trigueros

Cr %0

Meloso de ternera al mole
con crema de maiz dulce y patata vitelotte

Cr o

Choux de cacao brillante, chocolate BIO 70% Peru
y helado de pistacho

Cr o
Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador
Cx %0
BODEGA

D.O. Ribera del Duero Damana 5
D.O. Somontano Enate 2 3 4 Chardonnay
D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Cr 0

Café, infusiones
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MENU DE
NAVIDAD




MENU NAVIDAD

Taco de salmén marinado y crema de queso Vidiago
Tomatito de guacamole y tierra de anchoas

Langostino en tempura citrica
Cx 0%
Crema de nécoras con bufuelo de oricios del Cantdbrico
C %0

Merluza de pincho con salsa de llampares,
rocas marinas y crujiente de algas

Cx o

Roast beef de ternera asturiana IGP
con setas de temporada y Aoquis de boniato

Cr 0

Mousse de turrén de Jijona,
compota de pifia y helado de almendra

Cx T
Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

C a0

BODEGA

D.O.CA. Rioja Crianza Gémez Cruzado
D.O. Rueda Blanco Nieva
D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Ce 0

Café, infusiones
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