
MENÚS DE
NAVIDAD



MENÚ NOCHEBUENA

Bombón de queso cueva de Llonín y miel

Macaron de brandada de bacalao y aceituna negra

Tartaleta de steak tartare

Gazpachuelo tibio de mejillones 
con gamba roja marinada      

Rubiel en caldo corto de berberechos 
y texturas de espárragos trigueros

Meloso de ternera al mole 
con crema de maiz dulce y patata vitelotte

Choux de cacao brillante, chocolate BIO 70% Perú
 y helado de pistacho

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

BODEGA

D.O. Ribera del Duero Damana 5
D.O. Somontano Enate 2 3 4 Chardonnay

D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Café, infusiones  

90€ (Iva incluido)



MENÚ NAVIDAD

Taco de salmón marinado y crema de queso Vidiago

Tomatito de guacamole y tierra de anchoas

Langostino en tempura cítrica

Crema de nécoras con buñuelo de oricios del Cantábrico  

Merluza de pincho con salsa de llampares, 
rocas marinas y crujiente de algas

Roast beef de ternera asturiana IGP 
con setas de temporada y ñoquis de boniato

Mousse de turrón de Jijona, 
compota de piña y helado de almendra

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

BODEGA

D.O.CA. Rioja Crianza Gómez Cruzado
D.O. Rueda Blanco Nieva

D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Café, infusiones  

85€ (Iva incluido)



MENÚ NOCHEVIEJA

Manzana osmotizada en mojito
Croqueta de atún rojo y caviar irani

Navaja crujiente escabechada
Ostra merengada con citronela y anís

Bogavante del Cantábrico 
con jugo de verduras ecológicas a la brasa

Lubina con pilpil de su colágeno, manzana 
al Albariño blanco y aire de chiles

Faisán en salsa de uva moscatel 
con setas y coulant de castañas

Espuma de limón, helado de yoghourt ecológico 
y crujiente de chocolate blanco y barquillo

Bizcocho de chocolate cremoso BIO 70 % Perú, 
violetas y algodón de azúcar

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

BODEGA

D.O.CA. Rioja Marqués de Murrieta Reserva 2018
V.T. Castilla y León Ossian Quintaluna 2021

D.O. Cava Gramona La Cuvée Reserva 2019
Agua mineral

Café, infusiones  

240€ (Iva incluido)



MENÚ AÑO NUEVO

Crema de marisco

Cucharita de anchoas Hazas con su mantequilla

Croqueta de jamón ibérico

Consomé de pitu caleya con royal de foie y maiz     

Arroz meloso con calamares y alioli de albahaca

Presa ibérica de bellota confitada y glaseada 
con anisados, orejones salteados 

y crujiente suflado de su arroz

Chocolate BIO 70% Perú, frambuesa y champagne

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

BODEGA

D.O. Ribera del Duero Damana 5
D.O. Rueda Blanco Nieva

D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Café, infusiones  

75€ (Iva incluido)



MENÚ INFANTIL 1

Croquetas caseras de jamón ibérico

Gyozas de langostinos y zamburiñas 2 salsas

Solomillo de ternera fileteado con patata bastón

Helados artesanos

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

Agua y refrescos       

50€ (Iva incluido)

Válidos para cualquier fecha: 24, 25, 31/12 y 01/01/2024

Válido de 0 a 13 años (incluido)



MENÚ INFANTIL 2

Jamón ibérico con pan tumaca

Roll golden de pollo y queso

Suprema de merluza de pincho a la romana con patata gajo

Mousse de 2 chocolates con helado de vainilla de Madagascar

Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

Agua y refrescos       

50€ (Iva incluido)

Válidos para cualquier fecha: 24, 25, 31/12 y 01/01/2024

Válido de 0 a 13 años (incluido)


