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MENU DE
NOCHEVIEJA




MENU NOCHEVIEJA

Manzana osmotizada en mojito
Croqueta de atun rojo y caviar irani
Navaja crujiente escabechada
Ostra merengada con citronela y anis

Ce 0

Bogavante del Cantdbrico
con jugo de verduras ecoldgicas a la brasa

Crlx0

Lubina con pilpil de su coldgeno, manzana
al Albarifio blanco y aire de chiles

Ce o

Faisdn en salsa de uva moscatel
con setas y coulant de castafas

Crx0

Espuma de limén, helado de yoghourt ecoldgico
y crujiente de chocolate blanco y barquillo

Ce o

Bizcocho de chocolate cremoso BIO 70 % Pert,
violetas y algoddén de azuUcar

Cxr o
Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador
Cx %0
BODEGA

D.O.CA. Rioja Marqués de Murrieta Reserva 20718
V.T. Castillay Ledn Ossian Quintaluna 2021
D.O. Cava Gramona La Cuvée Reserva 2019

Agua mineral

Cr o

Café, infusiones
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MENU DE
ANO NUEVO




MENU ANO NUEVO

Crema de marisco
Cucharita de anchoas Hazas con su mantequilla

Croqueta de jamdn ibérico
Cr 0
Consomé de pitu caleya con royal de foie y maiz
Cr o
Arroz meloso con calamares y alioli de albahaca
C 0

Presa ibérica de bellota confitada y glaseada
con anisados, orejones salteados
y crujiente suflado de su arroz

Ce 0
Chocolate BIO 70% Pery, frambuesa y champagne
Cr
Surtido de turrones y mantecados de nuestro obrador

Cr 0

BODEGA

D.O. Ribera del Duero Damana 5
D.O. Rueda Blanco Nieva
D.O. Cava AT Roca Nature
Agua mineral

Crlx0

Café, infusiones
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