
Menú Día de la Madre
Mothers' Day Menu

Menu Fêtes des mères



Aperitivos del Chef
Chef's appetizers
Apéritifs du chef

 
ENTRANTE | STARTER | ENTRÉE

 
Puerro ecológico y vieiras a la brasa sobre purrusalda de almendra 

Organic leek and grilled scallops on almond purrusalda 
Poireaux bio et noix de Saint-Jacques grillées sur purrusalda d'amandes

 
PESCADO | FISH | POISSON

 
Trucha salmonada ecológica del Pirineo a la brasa con tirabeques y nieve cítrica

Grilled organic salmon trout from the Pyrenees with snow peas and citrus snow
Truite saumonée des Pyrénées, grillée et biologique, accompagnée de pois mange-tout et d'une neige d'agrumes

 
CARNE | MEAT | VIANDE

 
Cochinillo deshuesado a la brasa con lenteja beluga y chutney de remolacha

Grilled boneless suckling pig with beluga lentils and beet chutney
Cochon de lait désossé grillé avec lentilles beluga et chutney de betterave

 
POSTRE | DESSERT | DESSERT

 
Torrija Tella. Torrija caramelizada crumble de cítricos, helado de arroz con leche y su teja

Torrija Tella. Caramelized torrija with citrus crumble, rice pudding ice cream and tile
Torrija Tella. Torrija caramélisé avec crumble aux agrumes, glace au riz au lait et tuile

 
Agua, pan de masa madre, bodega seleccionada y café incluídos
Water, sourdough bread, selected wine cellar and coffee included

Eau, pain au levain, cave à vin sélectionnée et café inclus

45 € 
(IVA incluido / VAT included / TTC)

 
Validez: Del sábado 06.05 al domingo 07.05 (ambos incluidos)

Valid: From Saturday 06.05 to Sunday 07.05 (both included)
Validité : Du samedi 06.05 au dimanche 07.05 (deux dates incluses)

 
Servicio: sólo Comidas / Service: lunch only / Service : déjeuner seulement

 


