
Menu de la Saint-Valentin
a tasting story



Sélection de vins
Vionta Godello (D.O Monterrey)

Orube Crianza (D.O Rioja)
Cava Celler Kripta Franc Brut Reserva

Eau et service de café inclus

Amuse-bouche
Mi-cuit caramélisé avec réduction

de fruit de la passion

Entrée
Cigale 00

Premier plat
Bar grillé, sauce hollandaise fumée
à la moutarde et asperges vertes

Deuxième plat
Filet de boeuf maturé,

crémeux de carottes et beurre

Dessert
Gâteau au chocolat Namelaka, 

crème de fraises, dés de toffee salé 
et éclats de cacao

a tasting story

Par personne

TTC

99€


