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23/24 



CENA DE
NOCHEBUENA



CÓCTEL DE BIENVENIDA
Christmas eve bubbles

APERITIVO
Mousse de queso de cabra y espárrago triguero 

con chutney de tomate seco

ENTRANTE
Crema ligera de almejas y vermú con sus sacramentos 

  

PESCADO
Mero con costra de semillas 

sobre espinacas rehogadas en jugo reducido de jamón
 

CÓCTEL (TROU NORMAND)
Frozen Madrid

CARNE
Lingote de cordero deshuesado 

con variado de setas y parmentier trufada
  

POSTRE
Bizcocho de nueces y ron especiado 

con espuma de vainilla y melocotones braseados
    

BODEGA
Vino blanco: Casar de Burbia (D.O. Bierzo)

Vino tinto: Lindes de Remelluri Labastida (D.O. Rioja)
Vino espumoso: Agustí Torello Mata Reserva Brut

139€. IVA INCLUIDO


