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Vasito de gazpacho jerezano

Cremoso de berenjena a la llama
®

Ensaladilla rusa con langostinos
RICYC)

Tartar de atun con guacamole
CYOXC)

Crema de queso azul y nueces
con salmoén ahumado
OJO

Bunuelos de bacalao y kimchee

®®
Brocheta de langostino crujiente
y sweet chilly
®
Croqguetas de jamdn ibérico
(JO)

Torrezno nikkei
Crujiente de sobrasada y miel
®
POSTRE

Cremoso de limén y merengue seco
CJOXO)

BODEGA
Blanco: Nieva Verdejo D.O. Rueda

Tinto: Vilicus Crianza Tempranillo D.O. Rioja

Cerveza, refrescos y agua

49¢ (PAX)
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= OPCION 1 ﬁ%

ENTRANTE A ELEGIR

0

Crema de calabaza y miso
con cremoso de queso de cabra
y frutos secos

OJO)

Vichyssoise ligera con langostinos
y espdrragos triguero
OJO)

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Presa ibérica a la parrilla
con patatas fritas
y piquillos confitado

©)

Tartar de atun con guacamole,
polvo de kikos y alga wakame

POSTRE

Torrija de azafrdn
con espuma de arroz con leche y canela

®O®
Dulces Navidenos
BODEGA

Blanco: Nieva Verdejo D.O. Rueda

Tinto: Vilicus Crianza Tempranillo D.O. Rioja

Cervezas, Vinos y Refrescos

Café

49¢ (PAX)
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ﬁ.% OPCION 2 ﬁ%

ENTRANTE A ELEGIR

Brotes tiernos con langostinos
al chipotley vinagreta de papaya
®©Oe

Burrata con tomate eco infusionado
y aceite de albahaca

O]

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Carrillera ibérica en mole
(CIOXSIOJOIOIL)

Corvina salvaje con cremoso de apio
y salsa de curry amarillo

C)

POSTRE

Tarta de queso con coulis de frutos rojos
BO®

Dulces Navidefos
BODEGA

Blanco: Nieva Verdejo D.O. Rueda

Tinto: Vilicus Crianza Tempranillo D.O. Rioja

Cervezas, Vinos y Refrescos

Café

59¢ (PAX)
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ﬁ OPCION 3

ENTRANTE

Ensalada de pimientos asados
con ventresca de bonitoy
vinagreta de piparras

C

PRIMERO

Crema de marisco
con langostinos flambeados
y gel de maracuyd

®
SEGUNDO
Costilla de angus glaseada

con cremoso de coliflor
y aceite de menta

©)

POSTRE

Crema de limdn

con merengue crujiente
®©o®

BODEGA
Blanco: Mil Rios Godello D.O. Valdeorras

Tinto: Gestacién. Tempranillo D.O. Ribera del Duero

Cerveza, refrescos y agua

Café

65¢ (PAX)
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