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CENA DE
NOCHEVIEJA



CÓCTEL DE BIENVENIDA
Maraschino french 75 

APERITIVO
Carpaccio de salmón marinado 

con emulsion de aguacate y papaya
 

ENTRANTE
Ravioli de gambón y boletus en salsa de romero y shitake

   

PESCADO
Lenguado con patata noisette 

y salsa bearnesa de yuzu y estragón
    

CÓCTEL (TROU NORMAND)
Piscool sorbet

CARNE
Solomillo rossini

    

POSTRE
Semifrio de chocolate blanco 

con salsa de regalicia roja 
y perfume de amaretto y angostura

   

BODEGA
Vino blanco: Pazo San Mauro (D.O. Rias Baixas)

Vino tinto: Matarromera Crianza (D.O. Ribera del Duero)
Vino espumoso: Bollinger Special Cuvée Brut

205€. IVA INCLUIDO



BRUNCH DE
AÑO NUEVO



EMPEZAMOS CON...

Café al gusto

Zumo de naranja natural o zumo détox 

Bollería variada 

Tostadas con tomate, AOVE, mantequilla y mermeladas 

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Huevos Benedictinos con Bacon Crujiente 

Tosta de aguacate y salmón ahumado

Tacos de cochinita pibil con cebolla encurtida 

POSTRE PARA ELEGIR 

Tarta de queso con frutos rojos

French “toast“

Yogur con frutos rojos 

ACOMPAÑADO DE...

Mimosa

Smoothie multifrutas

BEBIDAS

Incluidas durante el servicio, Cerveza, Vinos, Refrescos y Agua

65€. IVA INCLUIDO


